Pestos csiga
gluténmentes

5 dkg éleszt6t megfuttatunk 1 dl tejben.
50 dkg MESTER siiteménylisztet, 5 dkg margarinnal 2 evOkanal cukorral, 3-4 dl tejjel, 1
tojassal szép, egyenletesen kidolgozott tésztat gyurunk.

Addig dagasztjuk, amig az edény falatdl el nem valik.

Pihentetés nélkiil 1 cm vastagsagtra nyujtjuk és megkenjiik az alabbi krémmel:
15 dkg margarint kikeveriink 15dkg pestoval.

A margarinos krémet meghintjiik kb. 1 evékanal rizsliszttel.

Feltekerjiik a tésztat és két ujjnyi vastag szeletekre vagjuk.

Kikent siit6lapra helyezziik, fél orat kelesztjiik és elomelegitett siitbben készre siitjiik. Amikor
majdnem kész akkor sajtot szorunk a csigdk tetejére. Ezutdn mar csak néhany percig siitjiik.

Ugyanezzel a modszerrel padlizsan krémes csigat is készithetiink.



